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WILLKOMMEN IM ATTISHOLZ
WILLKOMMEN IN DER KANTINE

GESCHICHTE UND ZUKUNFT

Die Cellulose Attisholz AG wurde 1881 gegrundet.
Ein Teil der heute bestehenden Bausubstanz geht
noch auf diese Zeit zurtck. Sie war die einzige
Cellulose-fabrik der Schweiz. Fur das Nordareal
(Attisholz Nord) wurde 2017 ein «Raumliches
Teilleitbild» von der Gemeinde Riedholz bewilligt.
Das Areal befindet sich im Besitz des Zurcher
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Die Kantine Attisholz steht fur eine lebhafte und
unkomplizierte Gastrowelt mit vielseitigen Kompeten-
zen. Unser Betrieb vereint Restaurant, Eventlokalitdt und
Catering unter einem Dach. Der einzigartige Industrie-
charme unserer stilvoll umgebauten Restaurants und
den grosszigigen Eventrdumen versprihen ein unver-
gleichliches Ambiente.

Freude, Herzlichkeit und Humor sind in unserem Team
die treibenden Kréfte.

Immobilien-Entwickler Halter AG und soll in den nachsten
10-30 Jahren schrittweise zu einem lebendigen und
vielseitigen Ortsteil der Gemeinde Riedholz werden; mit
vielfaltigen Wohnformen, Arbeitsplatzen, Dienst-
leistungen, Sport- und Freizeitnutzungen, Kunst- und
Kulturangeboten sowie Gastronomie und Events.

A CELLULOSE ATTISHOLZ »
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DIE PASSENDE LOCATION FUR IHREN ANLASS

Mieten Sie einen unserer vielen Réume flr Aperos,
Firmenanlésse, Mitarbeiteressen, Tagungen oder
kulturelle Events. Oder nutzen Sie unsere Location
als Partyraum, fir Bankette oder eine unvergessliche
Hochzeitsfeier. Jeder Raum besitzt seinen ganz
eigenen Charme mit speziellem Ambiente und Liebe

zum Detail.

PLANUNG & EVENTKOORDINATION

Das Kantine-Team unterstutzt Sie gerne bei der
Planung und Organisation lhres Anlasses und
begleitet Sie bei der Durchfiihrung mit Rat und Tat.
Zusammen mit unserer Partnerfirmen organisieren
wir Ihnen auch passende Losungen in den
Bereichen Unterhaltungsprogramm sowie Infra-
struktur und Showtechnik.

Damit Ihr Anlass von der Anfrage bis zur Bezahlung
ein Erfolg wird, gibt es einiges zu beachten. Wir
unterstltzen Sie bei der Planung & Koordination
Ihres Events mit Rat und Erfahrung. Lesen Sie diese
Dokumentation und vereinbaren Sie einen
Besprechungstermin per Telefon oder Mail.
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Die Locations werden durch die Kantine selbst oder
von unserem Areals-Partner der UP! Event AG
vermietet. Sie kdnnen ihr Wunschdatum fUr alle
Locations problemlos bei uns anfragen, wir kléren die
Verfugbarkeit gerne fur Sie ab

Teilen Sie uns im ersten Schritt Ihr Wunsch-
Anlassdatum und die angenommene Géstezahl mit,
damit wir die Verfugbarkeit der Locations vorab
prafen kénnen.

OFFERTE

Mit den Informationen aus einer gemeinsamen
Besprechung inklusive Besichtigung vor Ort
erstellen wir die Offerte fur Ihren Anlass.

Mit Ihrer Bestatigung der Offerte innert zwei Wochen
nach Erhalt, gilt der Anlass als definitiv gebu
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KONTAKT / ANFAHRT

ADRESSE

KANTINE ATTISHOLZ
Restaurant Events Catering
Attisholzstrasse 10

4533 Riedholz

+4178 340 77 80
info@kantine-attisholz.ch

ANFAHRT

Mit den Offentlichen- Verkehrsmitteln ist
das Attisholz-Areal mit 12Min Fussmarsch
ab den Bahnhéfen Luterbach-Attisholz
(SBB) und Riedholz («Bipperlisi») zu
erreichen.

Parkmoglichkeiten fur PWs sind auf dem
Areal vorhanden (Siehe Lageplan).

Informieren Sie uns Uber andere
Anreisevarianten (Car, Schiff, Fahrrad)
und wir geben Ihnen gerne Auskunft.

«Standort Google-Maps»
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PRIVATE FESTE UND HOCHZEITEN

Suchen Sie fur lhren Anlass etwas
Aussergewodhnliches? Etwas Stimmungsvolles?
Ein Erlebnis mit Genuss? Dann sind Sie in der
KANTINE ATTISHOLZ genau richtig. Von der
Hochzeit, Uber die Geburtstagsfeier bis hin zum
Jubildum... Oder machen Sie zu spéterer Stunde

FIRMEN- UND GROSSANLASSE

Ob Tagung, Kundenevent, Mitarbeiteranlass,
Generalversammlung, Produkteprésentationen,
Retraite, Konzert oder kommerzieller Anlass -
ganz gleich, was wir organisieren, Sie als Kunde
stehen auf dem Attisholz-Areal im Mittelpunkt.

SEMINARE UND WORKSHOPS

Mochte Sie einmal in einer anderen Umgebung ihr
Teammeeting halten? Oder brauchen Sie mehr
Platz? Oder m&chten Sie lhre Mitarbeiter mit einer
speziellen Produktprésentation, einem Team-
bildungsworkshop oder einer Party Uberraschen?
Gerne unterbreiten wir Ihnen ein auf Sie
zugeschnittenes Angebot.

Dank der Vielzahl an Rgumen bieten wir einen inspi-

rierenden Rahmen fur Meetings, Workshops und
Tagungen. Fur Gruppen von 6 bis 100 Personen.
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noch eine Party, damit Ihre Feier unvergesslichen
wird. Unsere Locations sind daflr bestens
ausgestattet. Mit unserer Erfahrung unterstitzen
wir Sie in der Planung und Durchfuhrung Ihres
Events und arrangieren fur Sie einen
unvergesslichen Anlass.

Zusammen mit unserem Partner der UP! Event AG
organisieren wir [hnen auch passende Lésungen
in den Bereichen Unterhaltungsprogramm sowie
Infrastruktur und Showtechnik. Den Mdglichkeiten
sind (fast) keine Grenzen gesetzt.

SEMINARMATERIAL

Beamer & Leinwand (1) CHF 150.00
Flip-Chart (1) CHF 25.00
Pinwande (4) CHF 20.00
Moderations-Koffer (1) CHF 30.00
Welcome-Desk (1) CHF 80.00
Kaffeemaschine zur Selbstbedienung CHF 80.00

Weiteres Mietmaterial organisieren wir Ihnen gerne

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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LOCATION SITZEND STEHEND FLACHE MIETE TAG MIETE ABEND

Grosser Salon Kantine 56 Pers. 100 Pers. 100 m? CHF 500 CHF 900

Kleiner Salon Kantine 30 Pers. 55 Pers. 40 m? CHF 250 CHF 500

Kantine gesamt exklusiv 86 Pers. 150 Pers. 140 m? Preis auf Anfrage

Sommerrestaurant exklusiv 120 Pers. 250 Pers. 280 m? Preis auf Anfrage

Kontainer-Stubli (Winter) 24 Pers. 40 Pers. 30 m? CHF 300 CHF 300

Kesselhaus 80 Pers. 150 Pers. 170 m? CHF 500 CHF 900

Partywerkstatt - 200 Pers. 120 m? CHF 500 CHF 900

Kesselhaus & Partywerkstatt 150 Pers. 350 Pers. 290 m? Preis auf Anfrage

TAGESMIETE

Eventraum 65A 120 Pers 300 Pers 290 m? Mo bis Fr - CHF 1800

) ' Sa & So CHF 2’200

. . Mo bis Fr  CHF 1800
Eisenmagazin 80 Pers. 200 Pers. 120 m? ,

Sa & So CHF 2’200

Attisholz-Al Tribtine vorplatz Preis auf Anfrage

isholz-Arena -
bis 900 Pers.  bis 400 Pers. g
Kiesofenhalle 1800 Pers. 2800 Pers. 3°‘000 m? Preis auf Anfrage

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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Unsere Speisen werden frisch zubereitet. Menu-Komponenten eines Buffets oder Menus zu tauschen oder
mit anderem zu kombinieren ist mdglich. Fragen Sie uns einfach an, damit wir Ihnen entsprechende

Vorschlage unterbreiten kdnnen.

Mengen / Anzahl Gaste

Kinder bis 5 Jahre essen bei uns kostenlos, ab 5 bis 12 Jahre 50% Ermé&ssigung auf die Preise. Geben Sie
uns bis zwei Wochen vor dem Anlass verbindlich die G&steanzahl an. Diese wird in Rechnung gestellt, da wir
Personal und Waren fur Ihren Anlass bereits frihzeitig bestellen und planen. Wir sind bemtht keine Lebens-

mittel zu verschwenden.

Allergien und Unvertréglichkeiten

Geben Sie uns Allergien und Spezialerndhrungsformen bis spatestens zwei Wochen vor Ihrem Anlass bekannt
damit wir fur die betroffenen Géste separate Teller zubereiten kénnen.

APERO

Spicynuts
Selbstgemachte Gewurznusse

pro Person CHF 3.00
Antipasti trio

Pomodori Secchi, Oliven, Sbrinz, Focaccia
pro Person CHF 12.50

Mixed Meatballs-Platte

Auswahl unserer hausgemachten Meat- &
Vegiballs

Classic Meatballs
Chorizo Manchego-Balls
Horny Chicken-Balls
Falafel

Seitanballs
Quinoa-Gemuseballs

Dazu Djpsaucen:
Haus-Ketchup, Fruchtcurrymayo, Zaziki, Tomato-
Relish

pro Person CHF 18.50

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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APERO-RICHE & BUFFETS

Unsere reichhaltigen Apéro riche gelten als volle
Mahlzeit. Zum Beispiel mit unseren Fleisch- und
Vegetarischen- Balls sind ein fulminanter Abschluss
jedes Teamanlasses.oder Workshop.

Beispiel Apéro riche:

Sbrinzmdckli, Pomodori Secchi und Oliven
Focaccia, ZUpfe und Spéckzipfe, Hummus,
Peperoni-Feta-Tapenade

Classic Meatballs, Chorizo Manchego-Balls,
Horny Chicken-Balls, Falafel, Seitanballs,
Quinoa-Gemuseballs

Dazu Djpsaucen:
Haus-Ketchup, Fruchtcurrymayo, Zaziki, Tomato-
Relish

Zum Dessert
Saftiger Zitronenkuchen oder Glace

pro Person CHF 39.00
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SMOKER BUFFET

Zartes, auf den Punkt gegartes Fleisch mit feinem
Rauchduft aus unseren Texas-BBQ-Smokern.

Far einen festlichen Anlass ein ausgefallenes Mend,
mit dem wir Ihre Gaste verzaubern werden.

Beispiel Smoker Buffet

Roastbeef

Schweinsnierstick
Pouletoberschenkel mit Krauterjus
Halloumi Kése

IM SOMMER:
Salatbuffet mit 6 saisonale Salaten

IM WINTER:
gruner Salat
Kartoffelgratin
OfengemuUse

Dazu frisches Brot

pro Person CHF 56.00

Beispiel Dessert

Schoggi Brownies

Panna cotta mit Beerencoulis

Div. Glacebecher von der Fam. Egger Wolfisberg

Pro Person CHF 14.50

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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GRILL BUFFET

Das Grillgut direkt ab Grill von unseren Kéchen
grilliert dazu feine Gemusesalate ab Buffet. Eine
wunderbare Kombination fur lhr Fest an einem
lauen Sommerabend.

Beispiel Grill Buffet

Rindshohrucken
Schweinssteak
Pouletspiessli
Grilloratwurst
Halloumi

IM SOMMER:
Salatbuffet mit 6 saisonale Salaten

IM WINTER:
gruner Salat
Kartoffelgratin
OfengemuUse

Zu unseren Grilladen gibt es Kréuterbutter, vers.
Dip-Saucen, selbstgemachte Senfe und feines Brot

pro Person CHF 48.00

Beispiel Dessert
Schoggi Brownies
Div. Glacebecher von der Fam. Egger Wolfisberg

Pro Person CHF 9.50

Far Kinder Sténgeliglace CHF 2.00 bis 4.00
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Wie bei Nonna zu Hause. Dolce vita in der Kantine. Die Speisen der ersten drei Génge werden pro Tisch
serviert und erst vor dem Dessert abgerdumt. Weil die Géste untereinander die Schisseln und Platten
reichen, entsteht eine tolle Atmosphére am Tisch. Ein Austausch tUber den Tellerrand.

Beispiel Tavolata 1
«Tavolata ala Kantine»

Kurbishummus
Pomodori secchi und Oliven
Marinierte Auberginen und Feta mit Focaccia

* % %

Flambierte Chorizo auf mediterranem Linsensalat
Susskartoffelsuppe mit Ingwer

Geflagelinvoltini auf mariniertem Ruccola-Salat
Randencarpaccio mit Ziegenfrischkase

* % %

Bramata mit Manchego
Hausgemachte Spatzli

Vegetarische Moussaka

Federkohl mit Pilzragout

Boeuf Bourguignon mit Réstzwiebeln
Rauchige Spare-Ribs

* % %

Zwetschgensorbet mit und ohne Vieille Prune

pro Person CHF 72.00

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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Beispiel Tavolata 2
«Orient trifft auf Mediterrane Kiiche»

Hummus mit Zitronen Zatar und Naanbrot
Lammbélichen mit libanesischem Frischké&se-Dip
Falafel mit arabischer Wirzpaste aus Paprika und
Walnlssen

Mariniertes mediterranes Gemuse

* % %

Poulet-Involtini auf Spinatsalat mit Kichererbsen
Kirbissuppe mit Ras el- Hanout und Limette
Baba Ganoush - Auberginen Mousse mit Pitabrot
Lauch mit Chili auf lauwarmem Linsensalat

* % %

Persisches-Rindsgulasch mit gebratenem Safranreis
& gebackenes Wurzelgemise

Knusprige Schweinsbrust an Krauterjus

mit Kartoffelstampf, gerésteten Mandeln & Ratatouille

* % %

Kokos Panna Cotta mit Mango
Div. Glacebecher von der Fam. Egger Wolfisberg

pro Person CHF 95.00
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Egal ob Kése- oder Fleischfondue, mit diesen Gerichten steht einem gemutlichen Abend nichts im Weg.

Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.
Kasefondues

HUUSFONDUE mit Reutiger Bergkase,
Nieselberger, Swiss Lady, Wein & Kirsch
pro Person CHF 25.00

L’AMOUR FONDUE mit R6thenbacher,
L'amour de Bellegarde, Schnebel Kuh,
Vacherin, Wein & Vielle Prune,
pro Person CHF 26.00

SEMINAR-VERPFLEGUNG

Gipfeli, Zvieri & Znuni
Frichtekorb & Zitronencake
pro Person CHF 7.50

Beispiel Lunch 1

Saisonale Suppe

Classic Rindsballs an Arrabbiatasauce mit
Rosmarinkartoffeln und Saisongemuse

Div. Glacebecher von der Fam. Egger Wolfisberg

pro Person CHF 28.50

Beispiel Lunch 2
Gemischter Saisonsalat
Poulet-Curry-Linseneintopf mit Pittabrot
Fruchtiges Panna Cotta

pro Person CHF 28.50

Beispiel Lunch 3

Gemischter Saisonsalat

Asiastisches Nudelgericht mit frischem Gemuse
Div. Glacebecher von der Fam. Egger Wolfisberg

pro Person CHF 28.50
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Fondue Chinoise
Gruner Salat mit Frech- oder Italienne-Dressing,
Rueblisalat mit Orangen

Fondue Chinoise (2509 Filetfleisch pro Person)
Rind, Kalb, Pferd, Schwein, Poulet

Dazu Pommes Frites aus der Region, Tobys
Kartoffelgratin oder Reis

pro Person CHF 46.00

Abschluss-Apéro

Unsere reichhaltigen Apéro riche gelten als volle
Mahlzeit und sind ein fulminanter Abschluss fur
jeden Teamanlass oder Workshop.

Beispiel Apéro riche:

Sbrinzmdckli, Pomodori Secchi und Oliven
Focaccia, ZUpfe und Spéckzipfe, Hummus,
Peperoni-Feta-Tapenade

Classic Meatballs, Chorizo Manchego-Balls,
Horny Chicken-Balls, Falafel, Seitanballs,
Quinoa-Gemuseballs

Dazu Djpsaucen:
Haus-Ketchup, Fruchtcurrymayo, Zaziki, Tomato-
Relish

Beispiel Dessert
Saftiger Zitronenkuchen oder Glace zum

pro Person CHF 39.00

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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FAMILIEN-BRUNCH

Was es zu brunchen gibt?

Gipfeli — Zopf - Speckzopf — Ruchbrot — Pan Cakes - R&sti - Reichhaltige Kése & Fleisch Auswahl
Verschiedene Konfitiren, Honig — Schokoaufstrich — Birchermtesli — Cornflakes - Naturejoghurt - Frichte
Ruhrei — 3 Minuten Ei — Spiegelei — Speck - Saaten Crunch

Kaffee - Saft - Mineral jeweils a discrétion

Brunch Erwachsene CHF 37.00
Brunch Kinder CHF 18.50

Oder mit FrGhschoppen...?

Gonne Dir dazu einen leckeren Drink, Cocktail oder Cupli als beschwingter Einstieg in den Sonntagsbrunch.
Dieser ist im Preis der Kategorie "Fruhschoppen" inklusive.

Brunch mit "Frihschoppen” CHF 46.20

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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Was drfen wir Ihnen zum Trinken anbieten? Alles Flussige finden Sie in unserer Wein- und Getrénkekarte.
Ein kleines aber feines Sortiment an erlesenen Weinen, eine grosse Bierauswahl mit regionalen und
internationalen Bieren, verschiedene bekannte und unbekannte Stssgetranke, Stadtrosterei-Kaffee und
Lénggasstee, Obstbréande sowie klassische Party-Longdrinks & Cocktails.

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.

Wein

Wir empfehlen Ihnen jeweils einen Weisswein und
einen Rotwein fur lhren Anlass. Diese Empfehlung
basiert auf unserer Erfahrung, passend zum Essen
und fair im Preis.

Winschen Sie einen anderen Wein fur Ihren
Anlass wahlen Sie aus der Weinkarte und teilen
Sie uns lhre Wahl bis drei Wochen vor dem Anlass
mit, oder bringen Sie Ihren Lieblingswein vor
Ihrem Anlass vorbei und wir schenken diesen aus.

Wein-& Getrénkekarte
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Zapfengeld

Bei selbst mitgebrachtem Wein betrégt das
Zapfengeld fur Servicepersonal, Glaser und
Reinigung CHF 30.00 je Flasche.

Getrankeangebot an Ihrem Anlass
Definieren Sie die Getrénke die an Ihrem Anlass
ausgeschenkt werden.

Selbstverstandlich kdnnen lhre Gaste in
Selbstzahlung jederzeit weitere Getrénke an der
Bar bestellen.

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.

n
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MIETMATERIAL & INFRASTRUKTUR

Egal ob Catering fur ein Catering an einer speziellen Location, DJ, Band Seminar oder eine «Diashow»?
Wir stellen Ihnen die bendtigte Infrastruktur fur Ihr Anlass bereit.

Seminar Infrastruktur Catering Infrastruktur
Beamer & Leinwand (1) CHF 150.00 Diese Kosten werden verrechnet, wenn sich lhre
Flip-Chart (1) CHF 25.00 Event-Location ausserhalb der Kantine befindet:
Pinwande (4) CHF 20.00 ] .
Moderations-Koffer (1) CHF 30.00 T!SChtUCh_FeSttI_SCh CHF10.00
Welcome-Desk (1) CHE 80.00 Tischtuch-Stehtisch CHF 8.00
Kaffeemaschine zur Selbstbedienung CHF 80.00 Wasserglas CHF 1.50
Weinglas CHF 1.50
Weiteres Mietmaterial organisieren wir Ihnen gerne Kaffeetasse & Unterteller CHF 1.50
Besteck CHF 3.00
Party & Konzert Infrastruktur Porzellanteller CHF 2.00
) ) Festtischgarnitur 220x80cm CHF 25.00
D.J-Anlage / Kiing & Freitag . CHFF 300.00 Stehtisch Rund, Aluminium CHF 20.00
Licht Party-Se’Fup ,,?tandard CHF 120.00 Kihischrank CHE 20.00
Garderoben mit Kieiderblgeln CHF 30.00 Kthlanhanger fiir Getrénke CHF 300.00
Stehbarelement fUr Einlasskontrolle ~ CHF 30.00 Warmhaltebox CHE 50.00
. o Kichenmaterial divers, pauschal CHF 50.00
Bendtigen Sie zusatzliches Equipment? Wir mieten
Ihnen dieses bei unseren Eventpartnern gerne dazu. Feuerkugeln - inkl. Holz fur 5h CHF 100.00

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt.
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AGB’s - DAMIT WIR UNS GUT VERSTEHEN

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1.

Wann kommt ein Vertrag zwischen mit der Kantine
Attisholz zustande? Mit Ihrer mindlichen oder
schriftlichen Buchung und der Bestétigung seitens
der Kantine kommt ein Vertrag zustande. Wird eine
Veranstaltung von Minderjahrigen organisiert,
muss eine volljahrige Person die Miet- oder
Benitzungsvereinbarung mitunterzeichnen.

. Was Sie wann bezahlen missen?

Die Raummiete, die Kosten flr die Benttzung der
dbrigen Infrastruktur und die Unkostenbeitrage fur
die Anspruchnahme der Dienstleistungen der Mit-
arbeiterinnen sind fixe Preise. Die Preisliste finden
Sie unter www.kantine-attisholz.ch.

Der geschuldete Betrag ist entweder bar am
Veranstaltungstag oder gegen Rechnung zu
bezahlen. Die Zahlungsfrist betragt 10 Tage. Bei
grosseren Anldssen kann eine Vorauszahlung
verlangt werden.

Annullation

Wird ein Anlass nach der definitiven Reservation
abgesagt, gelten die nachfolgenden Annullations-
kostenbedingungen:

Bis 60 Tage vor dem Anlass:
50% der Miete der reservierten Rdume

59 - 30 Tage vor dem Anlass:
30% des vereinbarten Gesamtpreises

29 - 15 Tage vor dem Anlass:
50% des vereinbarten Gesamtpreises

14 -7 Tage vor dem Anlass:

80% des vereinbarten Gesamtpreises
weniger als 7 Tage vor dem Anlass:
100% des vereinbarten Gesamtpreises

Die Minimalgebuhr betragt CHF 50.00
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Als Basis gilt der Preis fur das vereinbarte Menu
plus der Getrdnkeumsatz a pauschal CHF 25.00
pro Person. Mit der in der Reservationsbestéti-
gung angegebenen Personenzahl multipliziert
ergibt sich der Gesamtpreis zuzuglich Mietkosten
fir Rdumlichkeiten. Wurde bei Banketten noch
kein Meni festgelegt, wird dieses mit CHF 50.00
pro Person verrechnet.

Preisabstimmung

Die auf der Homepage ersichtlichen Preisangaben
sind ausschliesslich in Schweizer Franken
ausgestellt. Alle Preise verstehen sich exklusive
Mehrwertsteuer. Publizierte Karten mit dem
Angebot (im Internet) dienen der Information und
stellen keine verbindlichen Offerten dar.

Die Kantine kann die Preise fur Produkte und
Dienstleistungen jederzeit und ohne
Vorankundigung éndern.

. Haftung

Die Kantine lehnt jede Haftung fur Garderobe und
andere Gegenstédnde, welche in unseren
Réumlichkeiten aufbewahrt werden ab.

. Anderungen der Allgemeinen Geschéftsbeding-

ungen: Die Kantine behélt sich vor, die AGB’s
jederzeit zu dndern.

7. Der Gerichtsstand ist Solothurn.
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